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CO68CMP9

coloniale

Kuchnia wolnostojaca z ptyta ceramiczna, szeroko$é 60 cm,
kolekcja Coloniale

EAN13: 8017709160173
OPIS URZADZENIA
Wielofunkcyjny piekarnik:
= 9 funkcji
+ Pojemnosc piekarnika: 68 litry
* Funkcja Turbo
* Funkcja Vapor Clean
+ Automatyczne wytgczenie po zakonczeniu pieczenia
* Obwodowy system chtodzenia
= Grill elektryczny
= Szklana wewnetrzna powierzchnia drzwiczek
* Wyjmowane drzwi do czyszczenia
Plyta ceramiczna:
* 4 polagrzewcze
+ Tylne lewe: srednica 182 mm, 1,8 kW
* Przednie lewe: srednica 212 mm 0.7/1.4 kW
+ Tylne prawe: Srednica 182 mm, 1,8 kW
*+ Przednie prawe: $rednica 147 mm 1,2 kW

* Wymagane zasilanie urzadzenia: 10,2 kW
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typ piekarniki: Elektryczne
klasa energochtonnos$ciA =——=

Piekarnik gtéwny

GRZALKA GORNA | DOLNA:

Wiaczenie tych 2 grzatek stosuje sie w pieczeniu tradycyjnym, odpowiednim do przygotowanie potraw wymagajgcych delikatnego
podgrzewania, jak np. pieczenie ciasta. Piekarnik powinien zosta¢ wstepnie nagrzany do wymaganej temperatury, a naczynie
ustawione po $rodku. Jest to metoda , ktéra najlepiej sprawdza sie w przypadku wigkszych, pojedynczych wypiekéw.

GRZALKA DOLNA:
Funkcja ta jest najbardziej odpowiednia do przygotowania potraw wymagajgacych wysokiej temepratury od spodu, bez potrzeby
przypiekania lub do powolnego pieczenia. Do ciast, pizzy, potrawek, lub zapiekanek.

1/2 GRZALKA GRILLA:
Funkcja uzywana do szybkiego podgrzewania matych potraw. Tylko $rodkowa cze$¢ grzatki jest aktywna.

GRZALKA GRILLA:

Funkcja uzywana do szybkiego podgrzewania. Aby uzyskac najlepsze rezultaty nalezy mate potrawy umie$ci¢ na gérnej potce, a
potrawy wieksze - na dolnej (np. mieso, lub kietbase). Najlepsze efekty uzyskuje sie przy zamknietych drzwiczkach, chyba ze przepis
podpowiada co innego.

WENTYLATOR | GRZAEKA GRILLA:

Pieczenie przy uzyciu tej funkcji musi przebiega¢ przy zamknietych drzwiczkach. Wentylator tagodzi silne grzanie grilla, jednoczes$nie
zapewniajgc doskonate grillowanie bez potrzeby odwracania pieczonej potrawy. Otrzymujemy potrawe doskonale przypieczong, a
zarazem soczysta. Najlepsze efekty zapewnia pieczenie na dwoch gornych pétkach. Dolna cze$¢ piekarnika moze byé w tym czasie
wykorzystana do podgrzania innych potraw.

WENTYLATOR, GRZALKA PIERSCIENIOWA, GORNA | DOLNA:
Grzatki w potaczeniu z wentylatorem zapewniajg rownomierng temperature w catej komorze, na wszystkich potkach. Jest to metoda
dajgca podobne efekty do pieczenia na roznie, poruszajgc powietrze wokot potrawy zamiast poruszacé potrawa.

WENTYLATOR, GRZALKA PIERSCIENIOWA:

Grzatka w potgczeniu z wentylatorem zapewniajg rownomierng temperature w catej komorze, na wszystkich pétkach. Podczas
pieczenia potraw ponad 20 minut, niepotrzebne jest stosowanie wstepnego rozgrzania piekarnika. Jest to metoda dajaca
oszczednos$¢ energii, kotszy czas podgrzewania. idealna do odgrzewania zimnych potraw.

* Blokada grzatek:
a4 8 | Po wybraniu tej funkcji, urzadzenie wytacza grzatki nawet wtedy jesli jest nastawiony termostat.

CZYSZCZENIE PAROWE:
& & | Niektore piekarniki firmy Smeg wyposazone sg w funkcje czyszczenia parowego, co znacznie utatwia czyszczenie piekarnika, za pomocg pary
478 | generowanej z niewielkiej ilo$ci wody.
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